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Zespol Szkol im. Emilii Sukertowej-Biedrawny w Malinowie
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Zespot Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie,
Malinowo 10, 13-200 Dzialdowo, telefon 23/6974163,
mail: sekretariat@malinowo.org
str. internetowa: https://zsmalinowo.edupage.org/

- /

Dlaczego warto?
= Zawody 1 specjalnosci dostosowane do potrzeb rynku pracy

Umowy patronackie z zaktadami pracy
1 wieloma instytucjami wspierajacymi ksztatcenie zawodowe
=  Nowoczesne wyposazenie szkoly —
multimedialne wyposazenie wszystkich pracowni,
specjalistyczne pracownie ksztatcenia zawodowego
» Realizacja wielu projektow
dofinansowanych z Europejskiego Funduszu Spotecznego
= Doradztwo zawodowe
ukierunkowane na rozwoj kariery zawodowej uczniow
= Pomoc pedagogiczna i psychologiczna
» Przyjazna atmosfera
= INTERNAT dla uczniow

= Praca, juz po ukonczeniu szkoty

K Znajdziesz nas: https://www.facebook.com/p/Zespol-Szkét-Malinowo /

taczymy tradycje z nowoczesnoscia,
bo na rynku pracy liczy sie fach



https://zsmalinowo.edupage.org/
https://www.facebook.com/p/Zespol-Szkół-Malinowo

Burkat
Sarnowo
[542] 548
Komorniki
Kolgarowo \
Rudolfowo Malinowo
Plerlawki
544 Dzialdowo
Wybudowanie Kisiny

Ksiezodworskie
544

Zakrzewk

Szkota potozona 3 km od Dzialdowa,
dobry dojazd komunikacja publiczng 1 miejska, dobry dojazd Sciezka rowerowa
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Mozesz zamieszka¢
W naszym internacie

POTRZEBUJESZ
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ZAWODY na rok szkolny 2024/2025

Branzowa szkola I stopnia

Kucharz

Operator urzadzen przemystu szklarskiego

Technikum
Technik hotelarstwa

Technik zywienia 1 ustlug gastronomicznych




Branzowa Szkota | stopnia

Nauka trwa 3-lata

Nauka w szkole obejmuje ksztatcenie ogolne
oraz ksztatcenie zawodowe (w szkole lub u pracodawcy)

Zdajesz jeden egzamin zawodowy

Celem nauki jest przygotowanie ucznia
do wybranego zawodu,
a nastepnie ptynne wejscie na rynek pracy
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nauczysz sie sporzadzad réznego rodzaju potrawy,
ciasta, napoje i desery.

Bedziesz mégt podjad prace w restauracjach, -
kawiarniach oraz zaktadach gastronomicznych.

Branza gastronomiczna jest jedng z wcigz najbardziej
rozwijajacych sie, a zapotrzebowanie na pracownikéw
i wykwalifikowanych kucharzy jest duze.
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Branzowa Szkota | stopnia

-
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Ogtaszajq nabor do klasy patronackiej w zawodzie

Operator urzadzeri przemystu szklarskiego OPERATOR URZADZEN
PRZEMYSLU SZKLARSKIEGO




ey M- — L
zagtebisz sie w technologie produkgji szkta, nauczysz sie ey ",( -1
obstugi maszyn szklarskich, poznasz tajniki zdobienia. e ‘
Bedziesz mdgt podjac prace w hutach szkta, zaktadach — = . .\ /

zdobienia i przetworstwa szkta.

Rynek pracy przemystu ceramiczno-szklarskiego jest od
lat w dynamicznym rozwoju, a zapotrzebowanie na
wykwalifikowanych operatordéw urzadzen przemystu
szklarskiego jest bardzo duze, ze wzg. na lokalizacje
wielu hut w Polsce.
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Branzowa Szkota | stopnia

Kucharz

Kucharze prowadza bardzo interesujace zycie zawodowe:
uczestniczag w konkursach, wyjezdzajg za granice,
prowadzg wtasne blogi,

kluby czy programy kulinarne.

Operator urzadzen przemystu szklarskiego

zdobedziesz zaw0d pod okiem wspaniatej kadry
nauczycieli-praktykow,
latwo wejdziesz na rynek pracy.

zdobedziesz fach w klasie patronackiej,
zyskasz swoje pierwsze wynagrodzenie,
jako miodociany pracownik,

tatwo znajdziesz prace, juz po ukonczeniu
Branzowej szkoty I stopnia.




Branzowa Szkofa | stopnia ) 18

Z zycia szkoty
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Branzowe Centra Umiejetnosci

- osrodki ksztalcenia 1 egzaminowania w danej branzy,
majace zapewni¢ wsparcie
1stniejagcym placowkom edukacyjnym.

Rodzaje dziatalnosci, jaka beda prowadzily BCU:

edukacyjno- szkoleniowa, innowacyjno-rozwojowa,
wspierajgca wspotprace szkot,

placowek i uczelni z pracodawcami,

wspierajaca realizacje doradztwa zawodowego.
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Nauka trwa 5-lat.

Uczac sie w technikum uczer zdobywa:

wyksztatcenie i fach.

Uzyskuje sie : wyksztatcenie ogdlne i mozna przystgpi¢ do matury,
poniewaz w programie nauki sg przedmioty ogdlnoksztatcace,

- wyksztatcenie zawodowe - uczy sie tez przedmiotow zawodowych
(teoretycznych i praktycznych) i odbywa praktyki zawodowe.
(najczesciej w firmach wspdtpracujacych z dang szkota).

Daje to doswiadczenie, ale takze pozwala nawigzac kontakty branzowe,
ktdre moga by<¢ przydatne po ukoriczeniu szkoty

jako start na rynku pracy.

Zdaje sie 2 egzaminy zawodowe, co pozwala uzyska¢ dyplom w zawodzie.

Mozna konturowac nauke na studiach wyzszych, w szkole policealnej,
na KKZ lub podja¢ prace.
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Technik
hotelarstwa

Zajmuje sie organizacjg i Swiadczeniem
ustug noclegowych oraz
gastronomicznych, zwigzanych z pobytem
goscia w obiekcie hotelowym.
Wykonuje czynnosci zwigzane

z promocj3 i sprzedaza oferowanych
ustug hotelarskich.

Do typowych stanowisk pracy w tym
zawodzie nalezg: administrator hotelu,
hotelarz, menedzer hotelarstwa.

Branza hotelarska jest jedng z wciaz
rozwijajacych sie, a zapotrzebowanie na
wykwalifikowanych technikéw
hotelarstwa jest state.
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8 Technikum

Zawod: technik zywienia
i ustug gastronomicznych




Technik
zywieniaiusiug

gastronomicznych

Sporzadza potrawy, napoje i desery.
Planuje produkcje

i ustala asortyment potraw,

dokonuje oceny jakosci surowcow

i potproduktdw, potraw i napojow,

w tym nadzoruje proces produkcji potraw,
napojow oraz deserdw.

Ocenia jakos¢ zywnosci .

Zdobywaijac tytut technika bedziesz mogt
pracowag, jako: szef kuchni, kucharz

w restauracjach, hotelach, pensjonatach,
zaktadach zywienia zbiorowego,
gospodarstwach agroturystycznych,
kierownik ds. zywienia w zaktadach
gastronomicznych,

menager ds. planowania i organizacji
ustug gastronomicznych.
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Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie
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Ogolnopolski Konkurs:

Bitwa
na drobiowe smaki

Ogolnopolski
konkursu: Dréb
na polskim stole
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Ogolnopolski konkurs

kulinarny:
Green Box Challenge
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Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emllll Sukertowe]-Bledramny w Mallnowne
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o Olimpiada Wiedzy i Umiejetnosci

Rolniczych
XL Eliminacje Centraine

Olimpiada Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych

Program telewizyjny Gotowi do gotowania - Start! ~ ‘
Stypendy$ci Starosty Dziatdowskiego: IO0ON
ypendy y 8 200

uczniowie ZS w Malinowie



Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie
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Praktyki zawodowe

Karpacz
Meksyk
Grecja: Projekt

https://www.youtube.com/watch?v=8JHM7gmTa0g
O E




Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie

Dyskusyjny Klub Ksigzki

Wioska Garncarska w Kamionce

Warsztaty BoZzonarodzeniowe “
ol
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Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie

Y

4

Jarmark Bozonarodzeniowy Dziatdowo

Swiateczna Zbiérka Zywnoéci z Caritas Dziatdowo ‘ ‘



Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie

Udziat w przedsiewzieciach Cittaslow
Finat Szlachetnej Paczki

Wycieczki ZS Malinowo



Z.zycia szkolnego
Zespotu Szkot im. Emilii Sukertowej-Biedrawiny w Malinowie

Mistrzowie Polski Kelneréw
Wojewddzki Konkurs kulinarny




Prognoza
zapotrzebowania
na pracownikow

w zawodach szkolnictwa
JEI SIS TEIna krajowym

i wojewodzkim rynku
pracy 2024

DOBRY ZAWOD @

FAJNE ZYCIE

Prognoza zapotrzebowania na pracownikow
w zawodach szkolnictwa branzowego
na krajowym 1 wojewodzkim rynku pracy,
informuje nas o wzroscie zapotrzebowania
na zawody

kucharz,
technik technologii zywnosci,
technik hotelarstwa,
operator urzadzen przemyshu
szklarskiego

TREY

research



Dziekujemy
Zauwage!
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