
L.P.
NAZWA PRODUKTU Jednostka 

miary ILOŚĆ
CENA 

JEDNOSTKO
WA BRUTTO 

WARTOSĆ 
BRUTTO

1

KURCZAK FILET Z PIERSI, świeże, nie rozmrażane, 
bez skóry, bez chrząstki, pojedyncze w przedziale 
wagowym 300-400g,schłodzone w tem.-1°C do 2°C 
,zgodne z normą kg 600

2

UDIEC Z KURCZAKA  - waga 180-200g/1szt klasa  
1,bez części  kręgosłupa,bez kupra i  tłuszczu, nie 
dopuszcza się wylewów krwawych ,schłodzone w 
temp.-1°C do 2°C świeże,nie rozmrażane kg 500

3
KURCZAK - SKRZYDŁA - świeże ,schłodzone w temp.-
1°C do 2°C świeże,nie rozmrażane kg 50

4

KURCZAK-CAŁY ZAGRODOWYświeży,nie rozmrażany 
,schłodzone w temp.-1°C do 2°C świeże,nie 
rozmrażane kg 80

5

INDYK - SKRZYDŁA ,świeże,nie rozmrażane 
,schłodzone w temp.-1°C do 2°C świeże,nie 
rozmrażane, kg 70

6

INDYK FILET Z PIERSI, przedział wagowy 1000-
1500g, świeży, bez skóry, bez kości, nie rozmrażany, 
vacowany ,schłodzone w temp.-1°C do 2°C świeże,nie 
rozmrażane, kg 800

7

WIEPRZOWINA - SZYNKA MIELONA do 7% tłuszczu -
PAKOWANA 1000-2000g VACOWANA   - z opisem 
składu,pochodzenia,pakowania,wagi i przydatności do 
spożycia, kg 500

8 WIEPRZOWINA- ŻEBERKA WĘDZONE kg 50

9

WIEPRZOWINA - Gulasz wieprzowy-klasa 1 równa 
kostka 2/2 cm vacowany -opakowanie do 5000g.z 
opisem pochodzenia produktu,pakowania i daty 
przyd.do spożycia kg 600
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 WIEPRZOWINA - SCHAB B/K  - extra luz odcinek 
piersiowo-lędzwiowy bez słoniny,miesień najdłuższy 
grzbietu,barwa jasno do ciemnioróżowej,zapach 
swoisty,bez zanieczyszczeń mechanicznych 
organicznych,schłodzone w temp.0°C do 4°C 
świeże,nie rozmrażane,

kg 400

11

WOŁOWINA - Mięso mielone - extra,bez 
tłuszczu,jednego gat.  vacowane-op.foliowe, 
heretyczne do 5000g z opisem składu,pochodzenia 
,pakowania,agi i przydatności do spożycia kg 100

12

WOŁOWINA Udziec  wołowy kl.1,równa kostka 
2/2cm VACOWANY -op.foliowe,hermetyczne o 5000g 
z opisem składu,pochodzenia,pakowania,wagi i 
przydatności do spożycia,

kg 250

13

SZYNKA wieprzowa surowa "kulka" ,barwa jasno do 
ciemnioróżowej,zapach swoisty,bez zanieczyszczeń 
mechanicznych organicznych,schłodzone w temp.0°C 
do 4°C świeże

kg 100

14
KIEŁBASA BIAŁA surowa wieprzowa zawartość 
mięsa nie mniej niż 92% vacowana kg 50

WIEPRZOWINA - SCHAB Z/K  - extra luz odcinek 
piersiowo-lędzwiowy bez słoniny,miesień najdłuższy 
grzbietu,barwa jasno do ciemnioróżowej,zapach 
swoisty,bez zanieczyszczeń mechanicznych 
organicznych,schłodzone w temp.0°C do 4°C 
świeże,nie rozmrażane

kg 400

15
Polędwiczka wieprzowa z główką bez warkocza, 
schłodzona, świeża kg 150

16

WOŁOWINA-SZPONDER pochodzące z klasy 
EUROP,wybrane z środkowej części żeber, barwy od 
jasno do cimnoróżowej,nie więcej niż 1 cm tłuszczu 
na zewnętrznej stronie,zapach swoisty,schłodzone w 
temp.0°C do 4°C kg 20
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