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Zverejnenie maturitnych tém praktickej ¢asti odbornej zlozZky maturitnej skusky
na zaklade vyhlasky ¢. 224/2022 Z. z. o strednej Skole ucinnej od 1. 7. 2022

Studijny odbor: 6444 K &asnik, servirka
Skolsky rok: 2023/2024
Forma: Prakticka realizicia a predvedenie komplexnej ilohy

Téma €. 1:  Slavnostny obed z prileZitosti ukon¢enia Stadia

Ocakavany vykon Ziaka:
e popisat typické prvky, Specifikd a dominanty danej témy,
e pripravit’ slavnostnu tabul'u pre 18 o0sob,
e charakterizovat’ vybrané jedla,
e spracovat receptury,
e vykalkulovat’ pokrmy,
e realizovat kombinovany spdsob obsluhy.

1. Pisomna cast’:
popisat’ teoretické vychodiska, typické prvky a Specifika danej témy.

Vypracujte pracovny plan slavnostného obeda pre vyrobné stredisko:
e opisat’ danu prileZitost’ z pozicie ¢asnika a servirky,

e vytvorit’ objednavku, menu listok,

e vynormovat’ pokrmy, vytvorit’ kalkulacie,

e dodrziavat’ zdsady obsluhy,

2. Prakticka cast’:

e uprava odbytovej miestnosti, priprava slavnostnej tabule,
e dodrziavat’ zésady a pravidla obsluhy,

e spolupracovat’ s vyrobnym strediskom,

e vykonat prace po skonceni akcie.

Zrucnosti:
e flambovanie mu¢nika,
e priprava mieSané¢ho aperitivového népoja,
e priprava roznych kav,
e Otvaranie a servis Sumivého vina.
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Postupovat’ v sulade s harmonogramom na pripravu a realizaciu praktickej ¢asti odborne;j
zlozky maturitnej skusky.

Cadea 22. 2. 2024
Ing. Cudmila Ver¢imékova

riaditel’ka Skoly



